DA\/ORSTARTER

Gerosteter Kichererbsen Salat [vegan]
Kim Chi | gebackener Sesamtofu | Erbsen-Minzcreme

Roasted chickpea salad | kim chi | baked sesame tofu | pea-mint creme

Gebeiztes Rindertatar
Barlauchaioli | Vetter's Graubrot | Senfkaviar | Rauke | Portweinschalotten

Marinated beef tartare | wild garlic aioli | Vetter's bread | mustard caviar | port wine shallots

Lollo Rosso Salat
7 Krauterrahmdressing | eingelegter blauer Rettich | gebratene Buchenpilze
Lollo rosso salad | 7 herb cream dressing | pickled blue radish | roasted beech mushrooms

+ 3 gebratene Black Tiger Garnelen 3 fried black tiger prawns

SUPPESOUP

Barlauchschaumsuppe \ Rote Bete Chutney [vegan]
Wild garlic cream soup | beetroot chutney

+ Kabeljauballchen cod croquets

Wir reichen zu allen Vorspeisen einen Korb Sauerteigbrot der Backerei Vetter. Fur jeden weiteren Korb berechnen wir 2€.

We are serving to all starters one basket of bread. For any additional basket we charge 2€.
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MITTENDRINMAIN course

Bio Roastbeef
Rosmarin Polenta | Dreierlei von bunten Mohren | Portweinjus 36

Organic roast beef | rosemary polenta | carrots served three ways | port wine jus

Gebratenes Knurrhahnfilet
Belugalinsen | Pak Choi | Meeresspargel | Pernodschaum 32
Fillet of gurnard | beluga lentils | pak choi | sea asparagus | pernod foam

Linguine [vegan]
Barlauchpesto | Pecannisse | Parmesan | getrocknete Tomaten 25

Linguine | pecan nuts [ wild garlic pesto | parmesan | dried tomatoes

Gebratene Buchenpilze [vegan]
Buchweizen-Risotto | pikanter Pak Choi | Blumenkohl-Taboulé | Sesamjus 24

Roasted beech mushrooms | buckwheat risotto | spicy pak choi [ cauliflower taboulé | sesame jus

Kotelett vom Schwabisch-Hallischen Bio-Landschwein
Hasselback-Kartoffel | Krauterschmand \ kleiner Salat 27

Organic pork chop | “Hasselback” potato | herbage sour cream | side salad

Beilagensalat mit gerosteten Kernen | eingelegtes saisonales GemUse 6.5

Side salad with roasted cores | pickled seasonal vegetables
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DANACHDESSERT

Blondie Brownie aus weif3er Schokolade
Himbeermousse \ Rhabarbersorbet

blondie (white chocolate brownie) / raspberry mousse / rhubarb sorbet

Creme Brilée | Tonkabohnenparfait [vegan]

creme brilee / tonka bean parfait
Sorbet des Tages [vegan] Sorbet of the day

Die ,Nascherei®: drei feinste Pralinen der Patisserie Valrhona & ein Espresso
"Café Gourmant": three Valrhona pralines & espresso

..mit einem doppelten Espresso (with double espresso)

..mit einem Espresso und Haselnuss-Likor (with espresso & hazelnut liqueur)

..Jede weitere Praline

KAS,CHEESE

Demeter Kaseauswahl der Lehnmihle | Ahornbrot | Chutney | Bio-Butter
Organic Cheese Plate | maple bread | chutney | organic butter
Ziegenfrischkase vom Hof Tonges | Vetter’s Brot | Zwiebelmarmelade

Organic goat cream cheese | vetters bread | onion jam
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