DA\/ORSTARTER

Kurbis Brot Salat [vegan]

Kirbiskerndressing | junger Spinat | geschmorter Radicchio | eingelgte Birnen | Rote Bete
Pumpkin bread salad | pumpkin seed dressing | young spinach |

braised radicchio | pickled pears | beet

Carpaccio vom Freiland Rind
Karotten-Chili-Salsa ] Mangoldsalat \ Schnittlauchmayonnaise

Beef Carpaccio | carrot-chili salsa | chard salad | chive mayonnaise

Orangenquinoa [vegan]
Flower Sprouts | Pastinakencreme | Mandelpesto | Sellerie-Limetten-Sud
Orange quinoa | flower sprouts | parsnip cream | almond pesto | celery-lime broth

+ Bio-Ziegenfrischkase vom Biohof Tonges organic goat cream cheese

DAZW'SCHENINTERN\ED\ATE COURSE

Gelbes getruffeltes Linsenrahmsippchen \ Papadam Chip \ Schnittlauchol [vegan]
Yellow truffled lentil cream soup | papadam chip | chive oil

+ gebratene Jakobsmuschel fried scallop

Gebeizter Saibling
pikantes Rote Bete Puree ] Erbsensalat \ Wermutschaum

Marinated char | spicy beet puree | pea salad [ vermouth foam

Wir reichen zu allen Vorspeisen einen Korb Sauerteigbrot der Backerei Vetter. Fur jeden weiteren Korb berechnen wir 2€.

We are serving to all starters one basket of bread. For any additional basket we charge 2€.
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MITTENDRINMAIN course

Demeter Kalb vom Hof LehnmUhle
Geschmortes & Kurzgebratenes
Krauterspatzle \ Spitzkohl | Austernpilzrahm ‘ Bockshornklee

Demeter veal | herb spaetzle | pointed cabbage | oyster mushroom cream | fenugreek

Filet vom Heilbutt
Krautergraupen \ Selleriemousseline | Grunkohl-Sauerampfer-Salat | Salzzitronen-Beurre Blanc

Fillet of halibut | herb barley [ celery mousseline | kale and sorrel salad | salt lemon beurre blanc

Conchiglioni Pasta [vegan]
Spinat-Mandelvelouté \ Flower Sprouts

Conchiglioni pasta | spinach and almond velouté | flower sprouts

Gebrannte Petersilienwurzel [vegan]
Zitronenmarmelade | Petersilienpesto | Buchweizen | Kubebencréeme

Roasted parsley root / lemon marmalade / parsley pesto / buckwheat-cubeb cream

Kotelett vom Schwabisch-Hallischen Bio-Landschwein
Hasselback-Kartoffel | Krauterschmand | kleiner Salat

Organic pork chop | “Hasselback” potato | herbage sour cream | side salad

Beilagensalat

Side salad
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DANACHDESSERT

Schokoladenparfait [vegan]
Kokosmilchreis | Brombeermarmelade | Honigkresse

Chocolate parfait | coconut milk rice | blackberry jam | honey cress

Gebackener Topfenknodel
Mirabellensippchen | Quarkcreme

Baked curd cheese dumpling | mirabelle soup | quark cream
Creme Brilée creme brilée
Sorbet des Tages [vegan] Sorbet of the day

Die ,Nascherei®: drei feinste Pralinen der Patisserie Valrhona & ein Espresso
"Café Gourmant": three Valrhona pralines & espresso
..mit einem doppelten Espresso (with double espresso)

..mit einem Espresso und Haselnuss-Likor (with espresso & hazelnut liqueur)

KAS,CHEESE

Demeter Kaseauswahl der Lehnmuhle | Frichtebrot | Chutney | Bio-Butter
Organic Cheese Plate | fruit cake | chutney | organic butter
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